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NE GEOGRAFICA TIPICA

PRODUC F HTALY

DENOMINAZIONE
Rosso Toscana IGT

UVAGGIO
Sangiovese 70% Canaiolo - Colorino 30 %

ZONA DI PRODUZIONE
ltalia — Regione Toscana

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Vinificazione in rosso sulle bucce a tempera-
tura conftrollata. Maturatione in vasche di
acciaio inox e invecchiamento in bottiglia
per almeno fre mesi.

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore: rosso rubino carico

Odore: fruttato, fresco con sentori di ciliegia
e frutti rossi

Gusto: morbido, strutturato e fresco

TITOLO ALCOLOMETRICO
12%




