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DENOMINAZIONE
Vernaccia di San Gimignano

UVAGGI
Vernaccia di San Gimignano 100%,

ZONA DI PRODUZIONE
Italia — Regione Toscana — San Gimignano

VINIFICAZIONE e AFFINAMENTO
Fermentazione in bianco con macerazione
prefermentativa a freddo.
SO RELLI Maturazione in acciaio di piccola capacita
SR Affinamento in bottiglia per due mesi.

VERNACCIA
DI SAN GIMIGNANO
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CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Di profumo fine e intenso al gusto sirivela
equilibrato con una giusta acidita, persistente.

E TITOLO ALCOLOMETRICO
12,5%

BIOLOGICO




